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  Menu Gourmand 

                  Assortiment d’entrées avec : 
 

Mix Pakora 

(Savoureux beignet de légumes) 

                                           Sheek kebab 

(Viande hachée en forme de long cigare avec des épices, cuite au Tandoor) 

                                            Meat Somossa 

                             (Pate feuilleté fourrée à la viande hachée) 

Poulet Tandoori 

(Cuisse de poulet marinées dans une sauce aux épices mélangés et cuite au 
four Tandoor) 

Chicken Pakora 

(Beignet de poulet) 

Cote d’agneau tandoori 

(Cote d’agneau marinée dans une sauce aux épices mélangées puis cuites 
au Tandoor) 

                                           Fish Pakora 

                                             (Beignet de poisson) 

    Prawn Tandoori 

(Gambas grillées, yaourt, épices « maisons ») 

Oinion Pakora 

                                             (Beignet d’oignon) 

 Eggplant Pakora 

                                            (Beignet d’aubergine) 
 

Nan à l’ail 

 

                                     1 Plat au choix : 

 

                                       Chicken japuiri 

        Blanc de poulet avec une sauce aux épices mélangées et au safran) 

Beef massala 

(Viande de bœuf , poivrons et oignions grillées dans une sauce « maison ») 

  Alou gobbi korma 

(Choux fleur, pomme de terre, petits pois, poudre d’amande et de coco, 
épices douces et légèrement sucrées) 

Prawn japuiri 

(Crevettes décortiquées, coriandre fraiche, amandes, épices et safran) 

Lamb Madras 

(Agneau cuisiné dans une sauce aux épices fortes) 

 

Tous les plats sont accompagnés de riz basmati nature 

 

Dessert au choix 

 Pâtisserie maison ou kulfi ou deux boules de glace  

(Vanille, chocolat, fraise, café, citron) 
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Menu Dégustation 

            Assortiment d’entrées avec : 
 

Mix Pakora 

(Savoureux beignet de légumes) 
 

Sheek kebab 

(Viande hachée en forme de long cigare avec des épices, cuite 
au Tandoor) 

 

                                Chicken tikka 

   (Morceau de Poulet mariné aux épices et cuits au Tandoor) 
 
                                Fish Pakora 

                                     (Beignet de poisson) 

 

                                Potato Pakora 

                              (Beignet de pomme de terre) 

 

                                 Meat Somossa 

                 (Pate feuilleté fourrée à la viande hachée) 
 

Chicken Tandoori 

(Cuisse de poulet marinées dans une sauce aux épices 
mélangés et cuite au four Tandoor) 

 

Chicken Pakora 

(Beignet de poulet) 

 

                              Nan au Fromage 

 

                              1 Plat au choix : 

 

                                 Chicken Massala 

 (Curry de poulet, poivrons et oignions grillés et ses épices) 

 

                                    Beef jaipuri 

   (Plat originaire du Sud de l’Inde préparé avec des épices) 

 

                                 Dal Makhani 

            (Lentilles Indiennes mijotées au beurre indien) 

 

                         Palak Prawn Curry  

(Crevettes décortiquées dans une sauce maison avec des épi-
nards hachés) 

 
Tous les plats sont accompagnés de riz bas-

mati nature 

 

Dessert au choix 

Pâtisserie maison ou deux boules de glace 

(vanille, chocolat, fraise, café, citron) 

Fraise, Café, Citron) 
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Menu Découverte 

            Assortiment d’entrées avec : 
 

Mix Pakora 

(Savoureux beignet de légumes) 
 

                            Eggplant Pakora 

                                ( Beignet d’aubergine) 
 
                                 Onion Pakora 

                                     (Beignet d’oignon) 

 

                                Potato Pakora 

                              (Beignet de pomme de terre) 

 

                         Vegetables Somossa 

                       (Pate feuilleté fourrée aux légumes) 
 

Sheek kebab 

(Viande hachée en forme de long cigare avec des épices, cuite 
au Tandoor) 

 

Chicken Tandoori 

(Cuisse de poulet marinées dans une sauce aux épices 
mélangés et grillée au four Tandoor) 

 

Chicken Pakora 

(Beignet de poulet) 

 

                              Nan au Fromage 

 

                              1 Plat au choix : 

 

                                 Chicken Curry 

                           (Curry de poulet et ses épices) 

 

                                  Beef Palak 

   (Morceau de bœuf préparé avec des épices et des épinard ) 

 

                                 Mix légumes 

 (Assortiment de légumes cuisiné dans une sauce « maison ») 

 

                               Fish Curry Indian 

(Filet de poisson préparé dans une sauce maison avec des  
morceaux de pomme de terre) 

 

Tous les plats sont accompagnés de riz bas-

mati nature 

 

Dessert au choix 

Poulet tikka servi avec du riz basmati ou des frites 

(Morceaux de poulet marinés aux épices très doux puis cuits au Tandoor) 

Glace au choix : 1 boule (vanille, chocolat, fraise, citron, café) 

Menu Enfant 
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 Menu Végétarien 

            Assortiment d’entrées avec : 
 

Mix Pakora 

(Savoureux beignet de légumes) 

 

                            Eggplant Pakora 

                                ( Beignet d’aubergine) 
 
                                 Onion Pakora 

                                     (Beignet d’oignon) 

 

                                Potato Pakora 

                              (Beignet de pomme de terre) 

 

                         Vegetables Somossa 

                       (Pate feuilleté fourrée aux légumes) 

 

                              Nan au Fromage 

 

                              1 Plat au choix : 

 

                                 Palak panir 

                           (Epinard haché au fromage) 

 

                               Began Borta 

(Aubergines grillées au four tandoori puis cuisinées en purée) 

 

                                 Mix Légumes 

            (Assortiment de légumes cuisinés dans une sauce) 

 

                                  Alou Gobbi 

              (Curry de pomme de terre et de choux fleur) 
 

Tous les plats sont accompagnés de riz bas-

mati nature 

 

Dessert au choix 

 

Pâtisserie maison ou deux boules  

De glace (vanille, chocolat, 

Fraise, Café, Citron) 

 

1 Plat au choix à la carte (sauf plats et entrées spéciales) 

Accompagné d’une nan nature ou fromage 

Et de riz basmati nature 

Tous les jours à midi, sauf week-ends et jours fériés 

 Plat du jour 



Entrées 

Entrées froides 
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Raita……………………………………………………………………………  6.90 € 

(Yaourt, tomates, concombre, pommes de terre) 

 

Salade de poulet……………………………….……………………. 10.90 € 

(Laitue, tomates, concombres, chou rouge et blanc, mais, poulet,  
 sauce maison) 

 

Salade de crevettes……………………………………………....  11.90 € 

(Laitue, tomates, concombre, crevettes, sauce maison) 
 

Salade de poisson……..……………………………………………..10.90 € 

(Laitue, tomates, concombre, poisson, sauce maison) 

Entrées fritures 

 Vegetables pakora………………………………………………..…  6.90 € 

(Beignets d’aubergine ou de pomme de terre ou d’oignion) 

 

Mix pakora………….……………………………….…………………….   8.90 €  

(Savoureux beignets aux légumes) 

 

Somossa vegetables……………………………………………......  6.90 € 

(Beignets triangulaires fourrés aux petits pois et légumes) 
 

Meat somossa………......……………………………………………...  6.90 € 

(Beignets triangulaires fourrés aux petits pois et à la viande de bœuf haché) 

 

Fish pakora….……..………….………………………………….……..  9.90 € 

(Beignets de poisson) 
 

Chicken pakora………...………………………………………….....  8.90 € 

(Beignets de poulet) 
 

Prawn pakora…………….…..………………………………………...11.90 € 

(Beignets de crevettes) 
 

Pakora mixte japuiri…..…………………………………………...  10.90 € 

(Assortiment de beignets d’aubergine, de pomme de terre, d’oignion et de 
 mix pakora) 
 

Frites traditionnelles……..……………………………………...  5.90 € 

(Pommes de terre frites) 
 



Entrées 

6 

Chicken Tikka.…………………………………………….……….………  9.90 €  

(Morceaux de blanc de poulet marinés dans une sauce aux épices 
 et cuits au Tandoor) 
 

Chicken tandoori……………………………………………….………  8.90 € 

(Cuisse de poulet marinée dans une sauce aux épices et cuite au Tandoor) 
 

Côtes d’agneau tikka………………………………………………... 13.90 € 

(Côtes d’agneau marinées dans une sauce aux épices et cuites au Tandoor) 
 

Sheek kebab……………………………………………………………...…  8.90 €  

(Viande de bœuf hachée avec des épices cuite en forme de long cigare) 
 

dinde tikka………………………………..………………………………...10.90 € 

(Morceaux de blanc de dinde marinés dans une sauce aux épices 
 et cuits au Tandoor) 
 
  
 

Gambas Tandoori………………………………………………...…..  19.90 € 

(4 pièces de gambas (300g) marinées dans de l’ail, du gingembre, des  
 Épices puis grillées. Servies avec de la salade.) 
 

Grill mixte palais de jaipur ……………………………...……….24.90 € 

(Assortiment de grillades : cote d’agneau, poulet tandoori, tikka, sheek  
 kebab, gambas tandoori, somossa viande) 

Pains Tandoori 
Nan au fromage………………………………………………………….  3.50 € 

(Pain pakistanais à pate levée, farci au fromage) 

 

Nan a l’ail ou gingembre………………………………………….. . 4.50 € 

(Pain pakistanais à pate levée, avec de l’ail ou du gingembre) 

 

Nan au fromage et a l’ail ou au gingembre…………….... 5.00 € 

(Pain pakistanais à pate levée, farci au fromage et de l’ail ou du gingembre) 

 

Kemma nan……………………………………………………………….....  5.50 € 

(Pain pakistanais à pate levée, farci à la viande de bœuf haché) 

 

Nan nature………………………………………………………………… . 2.00 € 

(Pain simple pakistanais à pate levée) 
 

Paratha……………………………………………………………………….  3.50 € 

(Galette de pain feuilleté au beurre, à la farine complète de blé) 
 

Paratha Vegetables.………………………………………………….  5.00 € 

(Galette au beurre, à la farine noire et farci aux légumes) 
 

Nan  jaipuri………………………………………………………………....  5.50 € 

(Pain pakistanais à la pate levée, farci aux fruits secs et au fromage) 

 

roti……………………………………………………………………………....  2.00 € 

(Pain nature pakistanais à la farine complète) 

«ENTREES tandoori » 

Entrées spéciales 



Plats 
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Allou gobi…………………………………………………………………..  12.90 € 

(Curry de pommes de terre et choux fleurs) 

 

Allou palak…………………………………………………………………  12.90 € 

(Curry de pommes de terre aux épinards hachés) 

 

Mix légumes…………………………………………………………………  12.90 € 

(Assortiment de légumes cuisiné dans une sauce au curry) 

 

Palak panir…………………………………………....……………………  12.90 € 

(Epinards hachés avec du fromage) 

 

Baigen bartha…………………………………………………………….  12.90 € 

(Délicieux plat d’aubergines grillées au Tandoor puis cuisinées en purée) 

 

Daal makhni………………………………………………………………..  12.90 € 

(Curry de lentilles au beurre frais) 
 

Allou gobi korma (plat special)………….………………...…  15.90 € 

(Curry de pommes de terre et de choux fleurs, poudre d’amande et de  
 noix de coco, crème, épices douces et légèrement sucrées, sans viande si souhaité) 

Plats principaux 

 

Poulet curry……………………………………………………….…...…  15.90 € 

 

Plat madras (épicé)……………………………………………….….. .. 15.90 € 

(Plat originaire du Sud de l’Inde préparé avec des épices fortes) 

 

Plat gingembre……………………………………………………...…...  15.90 €  

(Plat typique du Pakistan au gingembre frais) 

 

Plat vindaloo (très épicé)…………………….…………………..….  15.90 € 

(Plat pimenté avec des morceaux de pommes de terre 

 

Plat kashmiri…………………………………………………………..…..  15.90 € 

(Plat grillé au Tandoor et servi dans une délicieuse sauce tomate) 

 

meat potatoes……………..………………………………………..…..  15.90 € 

(viande et pommes de terre, mijotées dans une sauce maison) 

meat Dal  ……………..……...………………………………………..…..  15.90 € 

(viande et lentilles indiennes préparées avec des épices douces dans une sauce curry 

maison) 

Meat Chana DAL ……………....…………………………..……..….  15.90 € 

(viande et lentilles indiennes Chana Dal préparées avec des épices douces dans une sauce maison) 

 

AU CHOIX: POULET, BŒUF, POISSON 

supplément 1€ pour agneau et crevette 
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Dal ghost……...…………………………..…………………….……..  17.90 € 

(Lentilles indiennes mijotées avec des épices dans une sauce maison) 
 

Bartha ghost……………………………………………………..…..  17.90 € 

(Aubergines gratinées au Tandoor puis cuisinées en purée) 
 

Saag ghost………………………………………………………………  17.90 € 

(Curry aux épinards hachés cuits dans une sauce délicieuse) 
 

Rogan josh japuiri……………………………………………….…  17.90 € 

(Curry aux épices Rogan Josh cuit dans une sauce délicieuse) 
 

Butter massala………………………………………………….……  17.90 € 

(Plat mijoté au beurre frais et au safran) 
 

Sheek malai…………………………………………………………...…  17.90 € 

(Brochettes de bœuf avec des épices en forme de long cigare grillées au  
 Tandoor, crème cuisson, fromage, épices et safran) 
 

Bengale mash….………………………………………………….……  20.90 € 

(Filet de saumon Label Rouge préparé dans une sauce maison, crème  
 cuisson, fromage, épices doux et safran) 
 

Galda chingri massala……………………………………….…… 19.90 € 

(Gambas décortiquées taille 16/20, tomates, poivrons et oignons grillés) 
 

Galda chingri vindaloo.………………………………………….  19.90 € 

(Gambas décortiquées taille 16/20 cuisinées dans une sauce maison avec  
 du piment fort et des morceaux de pommes de terre) 

 

Chicken Tikka massala…………………………..…………...………17.90 € 

(Morceaux de poulets grillés mijotés dans une sauce aux oignons et poivrons grillés) 

 

Plat shahi korma (doux)……………………………………..........17.90 € 

(Plat aux amandes, à la crème fraiche, délicieux plat exotique avec des fruits) 

 

Plat jaipuri……………………………………………………………..….17.90 € 

( Très bon plat grillé au Tandoor puis cuisiné par le chef) 

 

Balti ghost massala………………….………………………….…..17.90 € 

(Spécialité de la frontière Nord à base de yaourt, tomates, poivrons et  
 oignions grillés) 
 
 

AU CHOIX: POULET, BŒUF, POISSON 

supplément 1€ pour agneau et crevette 
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Biryani de poulet …………...…….…..……………………………….  17.90 

(Poulet désossé, sauté avec du riz basmati, poudre de fruits  
 secs et épices) 

 

Biryani de bœuf……………..…………………………………………….. 18.90 

(Bœuf désossé, sauté avec du riz basmati, poudre de fruits secs et épices) 

 

Biryani de crevettes……………………………………………….....  18.90 

(Crevettes décortiquées, mijotées dans une sauce maison, sautées avec du 
 riz basmati, poudre de fruits secs et épices) 

 

Biryani de légumes…………………………………………………….  15.90 € 

(Mélange de légumes, de poudre de fruits secs, de coriandre fraiche, 
 sauté avec du riz basmati) 
 

Biryani d’Agneau…..…..………………………………………………..20.90 € 

(Bœuf désossé, sauté avec du riz basmati, poudre de fruits secs et épices) 
 

Biryani spécial jaipuri…………….………………………...…......  24.90 € 

(Poulet, agneau et crevettes, mijotés dans une sauce maison, sautés avec du 
 riz basmati, poudre de fruits secs, safran et épices) 
  

Riz poulao…..…..……………………………………………………………. 8.00 € 

(Riz basmati, petit-pois , fruits secs aromatisés) 
 

Riz basmati nature……………………………………………………….  4.00 € 

 

Riz basmati au safran…………………………………………………..  5.00 € 

Desserts 
Gulab jamun…………………………………………………………….…  6.00 € 

(Pâtisserie maison à base de lait, en forme de boule et trempée dans un  
sirop au miel) 

 

Kulfi……………………………………………………………………….…..  7.50 € 

(Glace maison à base de lait, pistaches et amandes et noix de coco) 

 

Halwa suji………………………………………………………………….  6.00 € 

(Gâteau maison à base de semoule, amandes, coco, pistaches et safran) 

 

Glace au choix : 2 boules…………………..…………………….  5.90 € 

(Vanille, chocolat, fraise, café) 

 

Sorbet au choix: 2 boules…...…………………………………..  6.90 € 

(Mangue, citron, coco, passion, ananas, pistache) 

 

Salade de fruits………………………………….…………………….  7.00 € 

(Salade de fruits avec de la crème, du sucre vanillé et du sirop de rose) 
 

Fruits givrés………………………………….………………………….  7.00 € 
(Coco, orange, citron) 

 

BIRYANIS ET RIZ 


